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chleb na zakwasie z palonym mastem 18
tosty z paté, czeresnia, pistacjami i szczawikiem zajeczym 41
rosti z pastrami, aioli truflowym, marynowanym ogdrkiem i kwiatem cukinii 35

cykoria z barweng, kiszonym bialym szparagiem, boquerones i migdatami 39

tatar wolowy z z6ttkiem, topinamburem, lubczykiem i wedzonym majonezem 59

wolno pieczona picanha z sosem cezar, zielong fasolka i sosem homarowym 64

pluma iberico z czarnym czosnkiem, podgrzybkiem, papryka Ibarra i sliwka 69
barwena z zielonym jabtkiem, ogdrkiem gruntowym, brukselka i werbena cytrynowa 65
podptomyk z kukurydza, rydzami, oregano i serem Bursztyn 42

kurki z bobem, cukinig, orzechem laskowym i jezyng 48

pomidory z pieczong papryka, stonecznikiem i czarnym bzem 42

dania glowne & grill
comber z jelenia z rydzami, topinamburem, burakiem i brukselkg 139

grillowany kurczak z jarmuzem, brokutami, sosem madeira i kizami 110
kulbin z cukinig, skorzonera, ziemniakami i sosem z trawy cytrynowej 119

kalafior z podgrzybkiem, czarng trufla, daktylami i zielonym jabtkiem 59

Piec Josper pochodzqcy z Kraju Baskow to idealne rozwigzanie,
R e DT e R Tl SELEKCJA STEKOW - ZAPRASZAMY DO LADY

jednoczesnie doskonale zachowujqc soczystosé i konsystencje miesal

cosy

pieprzowy | madeira | aioli truflowe 9

dodatki

dynia Delicia w tempurze z miodem chili, limonka i kolendra 33
kukurydza z sosem nduja, pesto romesco i oregano 31

salaty z dressingiem jogurtowym i pecorino 29

ogorki gruntowe z zielong truskawka, migdatami i cykorig 31

palone ziemniaki z wedzong kwasnag Smietang i czosnkiem niedzwiedzim 29

desery
fondant czekoladowy z lodami mlecznymi, pekanem i karmelem earl grey 44
flan “Monte” z orzechem laskowym i bita Smietang 41

ptys z lodami jogurtowymi i morelg 42

*Lista alergenow dostepna u obstugi



THE FARM
sourdough bread, brown butter 18
toast, paté, blueberries, cherries, pistachios, wood sorrel 41
rosti, pastrami, truffle aioli, pickled cucumber, courgette flower 35
chicory, red mullet, pickled white asparagus, boquerones, almonds 39

ctarters
beef tartare, egg yolk, Jerusalem artichoke, lovage, smoked mayonnaise 59
slow-roasted picanha, caesar sauce, green beans, lobster sauce 64
pluma iberico, black garlic, boletes, Ibarra pepper, plum 69
red mullet, green apple, cucumber, brussels sprouts, lemon verbena 65
flatbread, corn, saffron milk cap, oregano, “Bursztyn” cheese 42

chanterelles, broad beans, zucchini, hazelnuts, blackberries 48

tomatoes, roasted pepper, sunflower seeds, elderberry 42

main & grifl
deer loin, saffron milk cap, Jerusalem artichoke, beetroot, brussels sprouts 139

grilled chicken, kale, broccoli, madeira sauce, kizami 110

stone bass, zucchini, black salsify, potatoes, lemongrass sauce 119

cauliflower, boletes, black truffle, dates, green apple 59

OSPER - coming from the Basque country is the ideal solution to get the authenti

Selection of steaks - welcome to the counter and primordial flavor of the gril

while perfectly maintaining the juices and textures of the meat!

cauces
peppercorn sauce | madeira | truffle aioli 9

cides

delicia pumpkin, chili honey, lime, coriander 33
corn, nduja sauce, romesco sauce, oregano 31
lettuces, yogurt, pecorino dressing 29

cucumber, green strawberry, almonds, chicory 31

roasted potato, smoked sour cream, wild garlic 29

desserts
chocolate fondant, milk ice cream, pecan, earl grey caramel 44
“Monte” hazelnut flan, whipped cream 41

choux pastry, yogurt ice cream, apricot 42

*A list of allergens is available from the staff



